Hotel . . Restaurant

Closcana

Bei allen Abbildungen handelt es sich um Serviervorschicige.

Allergene: (A) glutenhaltiges Getreide, (C) Ei, (D) mit Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja,
() Milch oder Laktose, (H) Schalenfrichte, (M) Schwefeldioxid

Zusatzstoffe: (1) mit Farbstoff. (2) mit Konservierungsstoff,
(3) mit Antioxidationsmittel, (8) mit StuRungsmittel

Trotz sorgféiltiger Herstellung unserer Produkte kénnen neben
den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein,
die im Herstellungsprozess verwendet werden.

MAESTRI DEL DESSERT

Seit Uber 70 Jahren Kuchen-, Dessert-
und Eisspezialitéten aus Mailand.
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Hausgemachtes Tiramisu Coppa Mousse Cioccolato

Geeiste Schokoladenmousse
dekoriert mit Schokoladenflocken.
Enthdlt: C,F, G, 1

€ 550 €790

ltalienisches Kaffeedessert mit
Mascarponecreme und Loffel-
biskuits.

ohne Alkohol

Flute Limoncello

Zitronenspeiseeis, gestrudelt mit
Limonenlikérsauce.

Enthalt: G, Alkohol
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Flute Frutti di Bosco

Waldfruchteis, gestrudelt mit
Himbeersauce.

Enthalt: G
€790 €790

Coppa Stracciatella

Stracciatella-Eiscreme, gestrudelt
mit Schokoladensauce, dekoriert mit
kandierten Haselnussstlckchen.

Enthailt: F, G, H
€790

Tartufo al Pistacchio

Halbgefrorener Eistruffel aus
Pistazieneis mit einem Pistazien-
saucenkern, bedeckt mit kara-
mellisierten Haselntssen und

Pistazien.
Enthdlt: G, H
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Tartufo Caffe

Hallbgefrorener Eistruffel

€ 6,50

aus Kaffeecreme mit einem
Kaffeekern, bedeckt mit Kaffee-

Baiserstlickchen.
Enthdalt: A, C, G, Alkohol

€ 590

Tartufo Classico

Halbgefrorener Eistruffel aus
Zabaione- und Schokoladencreme,
bedeckt mit Kakao und kleinen,
kandierten Haselnussstuckchen.

Enthdilt: A, C, F, G, H, Alkohol

€590

Tartufo Limoncello

Halbgefrorener Eistruffel aus
Limonencreme, mit einem Kern
aus Limonenlikér, bedeckt mit
Limonen-Baisersttickchen.

Enthalt: A, C, G, 1, Alkohol
€ 590

Gelato Misto
Gemischter Eisbecher mit Sahne.

€ 490



